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Ho.ﬂomenne 0 OpakepaKHOWH KOMUCCHHI

1. O01ue MoJIOKEeHUA

1.1. [Nonoxenue o OpakepaxkHoit komuccuu MKOY [Muuyxkunckout CII (ganee — Ilonoxenue)

pa3zpaboTaHo B coOoTBeTCTBUU ¢ DenepaibHbIM 3aKOHOM OT 29 nekadpst 2012 1. Ne 273-03
«O6 oOpazoBanuu B Poccuiickoit ~®Denepanun», MOCTaHOBIEHHWEM [ JlaBHOTO
rocy/lapcTBEHHOro caHuTapHoro Bpaua Poccuiickoit ®@enepaunu ot 27. 10.2020 Ne 32 «O0
YTBEPIKACHUH CaHUTAPHO-3MUAEMHUOIOTHYecKrX npasui 1 HopMm CanlluH 2.3\2.4.3590-20
«CaHUTapHO-AINIEMUOJIOTHUECKIE TpeOOBaHWSI K OpraHU3alid  OONIECTBEHHOTO
MTUTaHWS HACETICHUS».

1.2. IlomoxeHnue MNPUHUMACTCA NECAArorn4€CKUM COBCTOM, HMMCIOOIMM ITPpaBO BHOCUTH B HETO

1.3.

1.4.

HU3MCHCHUSA U JOMOJIHCHUA, U YTBEPIKAACTCA MPUKA30M IUPCKTOPA MIKOJIbI.

Hacrosimmee [losokeHne pa3paboTaHO B LENSIX YCWJICHHS KOHTPOJIS 3a KauyeCTBOM
nutanus B 1ikosie. KonwdecTBeHHBINM cocTaB OpakepakHOW KOMHCCHU YTBEPKIIACTCS
PYKOBOJIUTENIEM OpraHM3allid, HO HE MOXeT ObITh MeHee 3 denoBeK. B cocras
Opakepa)kHOM KOMMCCHUM MOTYT BXOJHUT: JIUPEKTOpP MLIKOJIBI, 3aMECTUTENIb AUPEKTOpa,
OTBETCTBEHHBII 32  OpraHM3aldi0  TUTaHWs,  3aBEAYIOLIUNA  MPOU3BOJCTBOM,
MEIUIIMHCKUN pabOTHUK, NPEACTaBUTENb OpraHU3alud, OKa3bIBAIOLIUI YCIYrH IO
ayTCOPCUHTY TOPSYEro MUTAHUS 00yYarOIIMCSL.

BbpakepakHas KOMHUCCHUSI OCYILIECTBIISIET KOHTPOJb 32 JI0OPOKAYeCTBEHHOCTHIO TOTOBOM
MPOJIYKIIMHU, KOTOPBIA MPOBOJUTCS OPraHOJIENITUYECKHMM METOJIOM. bpakepaxk nuim
MPOBOJMUTCS /0 Hayajla OTHYCKa KaXJI0l BHOBb MPUTOTOBIEHHOW  MApTHH
HEMOCPEJCTBEHHO M3 EMKOCTEH, B KOTOPBIX MUIIa TroToBUTcs. Pesynbrar Opakepaxka
peructpupyercs B «XKypHane Opakepaka TOTOBOW KyJWHApPHOW MPOIYKIHI», TOJIBKO
3aTeM pa3pelaeTcs Bbllaya FOTOBOM MHUIIIH.

1.5. B OpakepaxxHOM KypHajie OTMEYAIOTCs Pe3yabTaThl MPOOBI KaXA0T0 ONI0/a, a HE palroHa

B IICJIOM, o6pama}1 BHMMAHHMEC Ha TaKHUC II0Ka3aTCIH, KaK BHCILIHUH BHUA, IBCT, 3allax,
BKYC, KOHCHUCTCHLMU:, JKECTKOCTh U Ap. Hnua, MpoBOAANIUC OPTraHOJICIITUICCKYIO
OLCHKY IHUINHU JOJIKHBI OBITL O3HAKOMIIEHBI C MeTOHHKOﬁ IMPOBCACHUA JTaHHOI'O
a"anu3a. OTBETCTBEHHOCTh 3a KadeCTBO iy #“u 3a BCACHHUC IKypHalla 6pa1<epa>1<a
TOTOBOM MpoaAYKIUH HECET npeaACTaBUTCIIb OpraHu3aluu, OK&3BIB8.IOIJ.IPII>1 yciayru 1o
AYTCOPCUHTY IOpAYCTO IMUTAHUSL.

2. OcHOBHBIE 3a1a4H

2.1. OcHOBHBIMHM 33JJauaMy OpaKkepakHOM KOMHUCCUU SIBIISIFOTCS:

- KOHTPOJIb 32 COOJIIOCHNEM TEXHOJIOTUHU MPUTOTOBJICHUS MUY,

- obecrieueHye 3aBTpaKkaMH Bcex 00yJaromuxcs, ooe1aMi 00yJaroLIXCsl JIbFOTHBIX KaTeropuii;
-CO3/laHMe  ONAarompusATHBIX  YCIOBUH I  OpraHM3allid  PAlMOHAIBHOTO  MUTAHHUSA

oOyuaronmxcs;

- HOBBIIICHUC KYJIBTYPbI IUTAHUS;
- obecnieueHue CaHHTapHO-THPHeHquCKOﬁ 0€30IMaCHOCTH IUTaHUA,



-penynpexacHne (mpoduiakTuka) cpeam JeTed U TOJIPOCTKOB, HMH(DEKIIMOHHBIX U
HEMH(EKIIMOHHBIX 3200JI€BaHNH, CBSI3aHHBIX C (DAKTOPOM MUTAHUS;

-[IPOBEJCHUE CUCTEMATUUYECKON pa3bsACHUTENIBHON pabOThl Cpeau poauTene (3aKOHHBIX
MIPEJICTAaBUTENCH) U 00YJArOIIUXCS O HEOOXOIMMOCTH TOPSYETO MUTAHUS.

3. OcHOBHbIE HANIPABJIEHNS [1eATEJIbHOCTH KOMUCCHH

3.1. Kommuccus ocymiecTBISiET KOHTPOJIb 32  BBIMOJIHEHHEM  YCIOBHW  KOHTpAKTa,
3aKIIOYEHHOTO C OpraHu3alyel, OKa3bIBAIOIIMK YCIYTH 1O ayTCOPCHHTY TOpSYero
MUTaHUS 00YJAFOIIUXCS IIKOJIBI.

3.2. Oka3bIBaeT coAeiicTBHE aJIMUHUCTPALIMY IIKOJIBI U OKa3bIBAIOIIMN YCIIYTH 110 ayTCOPCUHTY
ropsiuero NUTaHus oOy4yaroIuMCs.

3.3. OcyiecTBise€T KOHTPOJIb 34!

- [IEJIEBBIM HCIIOJIb30BAaHUEM TIPOJYKTOB TMHUTAHHUS M TOTOBOW TPOIYKIIMH B COOTBETCTBUU C

MIPEIBAPUTEILHBIM 3aKa30M;
COOTBETCTBHEM PALMOHOB IMUTAHHSI COTIIACHO YTBEPKICHHOMY MEHIO;
Ka4eCTBOM FOTOBOM ITPOIYKIIMU;
- opraHum3anuei pabOTBl  COTPYAHMKOB, YYaCTBYIOIIUX B TPUTOTOBICHHM  TIHIIH,
0OCITy’)KMBAIOIIETO TIEPCOHANa C HWCIOJIh30BAHWEM CPEICTB WHAMBUIYAILHOUW 3allUTHI
Y TIepYaTOK;

CaHWTAPHBIM COCTOSTHUEM ITHIICOIOKA;

BEITIOJTHEHHEM TpaduKa IOCTaBOK TMPOJAYKTOB W TOTOBOW MPOIYKIIUH, CPOKAMH HX
XpaHEHUS U MCIIOJIb30BaHMS,

OpraHu3zaiell mpremMa M| o0yJaroIIuXCs;

cobmoienneM rpaduka paboThl CTOJIOBOM.

3.4. OpranmzyeT W TPOBOJUT OMPOC OOYyYAIOIMXCA 110 AaCCOPTUMEHTY M KadeCTBY
OTITyCKaeMOM TMPOJIYKIMH U NPEACTABISIECT MOJYyYECHHYIO HH(OpPMAIMIO PYKOBOJICTBY
LIKOJTBI.

3.5. OxaszpIBaeT cojeicTBUE aJMUHHCTpPAIMM LIKOJBI B MPOBEACHUU IPOCBETUTEIHCKON
paboThl cpeau OOYyJaroIIUXCsl W HMX POAUTENEeH (3aKOHHBIX TPEACTaBUTENICH) TIO
BOIIPOCaM PALMOHAIILHOTO MUTAHUSL.

3.6. IlpuBnekaeT poOAUTENbCKYIO OOIIECTBEHHOCTh U pazlUYHbIe (OPMBI CaMOYIpPaBICHUS
LIKOJIbI K OPraHU3aluy U KOHTPOJIIO 32 MUTAaHUEM 00YJarOIIUXCsl.

4. Tlopsinok padoThl OpaKkepakKHON KOMHCCHUH

4.1. ExxenneBHo 3a 15 MHHYT 10 Havana pas3iadd TOTOBOM NHINMU OpakepakHas KOMHCCHS
OCYIIECTBIISIET ~ OIICHKY  OpraHOJISNTHYECKMX  IOKa3aTeliel W KadyecTBa  OJIFOJ
(Opakepaxkuyro mpooy).

4.2. Jlo cHatus 1npoObl OpakepakHass KOMHCCUSI 3HAKOMHTCS C YTBEPXJICHHBIM B
YCTAQaHOBJICHHOM TOPSZKE MEHIO, B KOTOPOM JIOJDKHBI OBITh TPOCTaBJICHBI JaTa,
[OJIHOC HAaMMCHOBAaHWE OJIf0JIa, BBIXOJ MOPIHA, KOJUYECTBO HAUMCHOBAHUU BbIJIAHHBIX
MIPOJTyKTOB.

4.3. Bplgaua TOTOBOM MPOAYKIIMU TPOBOJUTCS TOJBKO TOCTE CHSATHS TPOOBI U 3aMiCH B
Opakepa’kHOM >KypHaJIe pe3yIbTaTOB OLIEHKH TOTOBBIX OJIFOJI M pa3pelieHus X K BbIIaye.
[Ipu aTOM B KXypHasie HEOOXOIUMO OTMEYaTh pPe3yabTaT MPOOBI KaxkIoro Oroda, a He
paIoHa B IEJIOM.

4.4. bpakepaxx TpOBOAUTCA B MPUCYTCTBUH 3aBEAYIOIIETO MPOU3BOJCTBOM (CTapIIero momapa,
noBapa, KOHAUTEpa U T. IL.).

4.5. bpakepakHasi KOMHCCHS OIICHHBAET COOTBETCTBUE MEPBUYHON 0OpPabOTKU CBIPhS C YUETOM
€ro BUAa M (U3MYECKOTO COCTOSHUS TPEOOBAHUSAM TEXHOJIOTUYECKUX JIOKYMEHTOB
(TEXHOIOTUYECKUX KapT, COOPHHUKOB pEHENnTyp, TEXHOJOTHYECKHX HWHCTPYKIUN),
MPaBWJIBHOCTh BEJCHMSI TEXHOJOTHYECKOIrO Ipollecca, MPOBEPsieT Ha pa3faye YCIOBHS



XpaHeHuss OmMoA ¥ U3JENUi, Temreparypy HuX mojayd (OTHyCKa), OIpeiemser
(akTHUECKUIl BeC MITYYHBIX H3JENUH, M0Ty()adpuKaTOB W OTAEIHHBIX KOMIIOHEHTOB,
BHOCHT TIPEJIOKEHHSI 00 yITyqIICHHH BKyca OO,

4.6. bpakepaxnas mnpobGa TNPOU3BOAMUTCS M3 OOIIEro KOTJa IOCIEe THIATEIHHOTO
nepeMelnBanus B HeMm nuuy. Jlig uccnenoBaHusi nuiia OepeTrcst B JIOCTaTOUYHOM
KOJMYECTBE Ha Tapenky. OTMeuaoT BHEIIHUN BUA W I1BeT ONI0A, IO KOTOPHIM
MOXXHO CYAUTb O COOJIIOJIGHUU TEXHOJIOTUM HIpurotoBiaeHus. Heobxomumo oOpamiarh
BHMMAHHE HA Ka4eCTBO OOpaOOTKU ChIPbS: TUIATEIBHOCTh OYMCTKM OBOILLIEH, HaIMuue
IIOCTOPOHHUX IPUMECEH U 3arpsS3HEHHOCTH.

4.7. bpakepax HauMHAIOT C OJIOJ, HMMEIOUIUX CJIA00OBBIPAXKEHHBIM 3amax M BKYC (CyNbl H
T. 1), 3aTeéM JerycTUpyloT Te Oaoja, BKYC UM 3alaxX KOTOPBIX BBIPAXKEHbI
OTUETJIMBEE, CIIaJIKUe 0JIt0]1a IETYCTUPYIOTCS B MTOCIIETHIOI OYepeb.

4.8. Onenka kayecTBa TOTOBOM MPOJYKLIMHU 3a Kax0e 01010 3aHocuTcs B «KypHan Opakepaxa
TOTOBOM ITPOTYKIIAW.

4.9. Tlpn HapymeHUH TEXHOJIOTUW TPUTOTOBJICHUS THIIH, a TaKKe B CIlydae HETOTOBHOCTH
Om00 K BBIJAYE HE JIONYyCKaeTcs JI0 YCTPAHEHHUs BBISBICHHBIX KYJIMHApHBIX
HEJI0CTaTKOB.

4.10. DBpakepaxHass KOMHCCHS TPOBEpSIET HAIWYHE KOHTPOJIBHOTO OJ0Ja W CYTOYHOM
MPOOBIL.

4.11. bpakepakHass KOMHCCHUSA MEPHOJUYECKHU OIpeneisieT (aKkTHUeCKUH BBIXOJ OJIHOM
MOPIMH KKIO0TO Onrofa. DakTUueckuii 00beM TMEpBHIX OO/ YCTAaHABIWBACTCS IyTEM
JIeNIEHUsI EeMKOCTH KacTprojid (KOTja) Ha KOJMYECTBO BBIMUCAHHBIX mopuuil. Jlns
BBIYMCIEHUS (AaKTUUYECKOW Macchl OJIHOM MOPLMHU Kalll, FapHUPOB, CalaToB M T. II.
B3BECIIIMBACTCS BCSA KACTPIOJIA (KOTEI), coJepKaimias rOTOBoe OJ00, M TOCIEe BbIYETA
MAacchl Taphbl AEIUTCS HA KOJIMYECTBO BBITUCAHHBIX MOPLUH.

IIpoBepka MOPIMOHHBIX BTOPBIX OO MPOU3BOIUTCS IyTEM B3BELIMBAHUA 3 MOPLMHA B
OTJEJILHOCTHU C YCTAHOBJIEHUEM PAaBHOMEPHOCTH PACHpEAETICHUs CpeHEN Macchl MOPLUH,
a TaKKe YCTAaHOBJICHHS MacChl 3 MOpHud (W31enuii), KoTopas HE J0/DKHA OBITh
MEHbIIE I0JDKHOMU (omycKaeTcs: OTKIOHeHuE +3 % OT HOPMBI BBIX0/1a).

4.12. 3ameuaHuss M HapyIIEHUs, YCTAHOBJICHHbIE OpaKepaKHOM KoMMcCHEH, 3aHocATCS B
«OKypHan mpoBepoK OpraHu3allud NMUTAHHUA M KAauecTBa MPUTOTOBIIEHHBIX OJIFOI.
PesynpTaThl  mpOBEpOK  TOBOAATCA 10  CBEACHUS  PYKOBOJMUTEIST  00pa3oBaTENIbHOM

OpraHu3aluy B TeYEeHUE 3-X JHEH 1ociie BbIABICHHBIX HAPYIIEHUH.

4.13. Jlns mpoBeneHus Opakepaxka Ha MUIIECOJIOKE JOJDKHBI ObITh B HAJIMYHMHM BECHI, MUIIEBON
TEPMOMETpP, YalHUK C KHUISTKOM Ul OIOJACKUBaHUSA NPUOOPOB, 3 JIOKKH, 3 BUIIKH,
3 HO’Ka, TapesKa ¢ yKa3aHWeM Beca Ha 0OpaTHOM CTOpOHE, JIMHEHKa.

5. Kputepuu onieHKH KauecTBa 0J110]1

5.1 Onenka KadyecTBa MPOJYKLIUH OCYLIECTBIIAETCS 3a KaxJoe OII0J0  COIIacCHO
MOKAa3aTelsiM - BHEIIHUH BHJ, IIBET, 3araX, BKYC, KOHCHCTCHIIHSL.

5.2. OueHka «OTJIMYHO» JaeTcsl TakuUM OJrofaM W KYJIWHapHBIM M3AEIHUSIM, KOTOpbIE
COOTBETCTBYIOT 10 BKYCY, IBETY WU 3amaxy, BHEIIHEMY BHJIYy M KOHCHUCTEHIHH,
YTBEP)KJICHHOH pelenType U APYyruM MoKa3aTelsiM, MpeyCMOTPEHHBIM TpeOOBaHHUSIMH.

5.3. OmeHka «Xopouio» gaeTcst OMroJaM U KyJIMHAapHBIM H3JEIUsM B TOM Ciydae, eciid B
TEXHOJIOTUM TPUTOTOBJICHUS MUIIM ObUIM JOMYIIEHBbl HE3HAUUTENbHbIE HAPYIIECHUS, He
MPUBEIIINE K YXYAIICHHIO BKYCOBBIX KauyecTB, a BHEUIHMH BHJI OJI0J]a COOTBETCTBYET
TpeOOBaHUSM.

5.4. OueHKa «yIOBJIETBOPUTEILHO» JaeTcs OdroaM M KyJTUHApHBIM H3JIENIUsSM B TOM CIIydae,
€CId B TEXHOJOTMM IPHUIOTOBJIEHHS MMM OBIIM JIONMYLIECHBl HE3HAUUTEJbHBIC
HapyLIEHHs, MPUBE/IINE K YXYALICHUIO BKYCOBBIX KaueCTB (HEJ0COJIEHO, IEPECOJICHO).



5.5. OueHKa «HEYIOBJIETBOPUTEIBbHO» JaeTcd OytoJaM M KYJIUHapHBIM  H3JEIHSIM,
UMEIOIIKM CIICAYIOIUE HEJOCTATKU:

- IOCTOPOHHUM, HE CBOMCTBEHHBIN U3/IEIUsAM BKYC U 3arax;

- PE3KO IEPECOJICHHBIE;

- P€3KO KHCIIbIE, TOPbKUE;

- HEJIOBapEHHBIE;

- HEJI0’)KapEHHbIE;

- IOATOPEIIBIE;

- yIpaTUBIINE CBOIO (GOPMY;

- UMEIOIIME HECBOMCTBEHHYIO KOHCUCTEHLIMIO WIM JpYyrue IpU3HAKW, MOPTslue Oaofa u
U3Jenusl.

Takoe Omo0 He Jomyckaercs K pasgaye, U OpakepakHas KOMHUCCHUSI CTaBUT CBOM

MOJIUCH HAIIPOTUB BBICTABJIIEHHOW OLIEHKU MO/ 3anuchio «K pa3gade He HoImycKaro».

5.6. biroma W KynuHapHBIE W3ACIHs, KOTOpPHIE TOJIYYWJIH OIICHKY «YIOBIETBOPHUTEIHHOY
WIH «HEYJIOBJIETBOPUTEIBLHO», OOCYXKIAeTCsl Ha 3aceJaHuu OpaKkepaKHOW KOMHUCCHU U
COCTaBJIIETCSl aKT, KOTOPBIA JTOBOJIUTCS JO AMPEKTOpa WIKOJIbL. JIuila, BUHOBHBIE B
HEYJIOBJIETBOPUTEILHOM IPUTOTOBJIEHUU OO U KYJIMHAPHBIX U3JEIINN, TPUBIIEKAIOTCS
K MaTepHAIIbHOM U APYrOM OTBETCTBEHHOCTH.
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	Положение  о бракеражной комиссии
	1.  Общие положения
	1.1. Положение о бракеражной комиссии МКОУ Пичужинской СШ (далее – Положение) разработано в соответствии с Федеральным законом от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ «Об  образовании  в  Российской  Федерации»,  постановлением  Главного государственного сани...
	1.2.  Положение  принимается  педагогическим  советом,  имеющим  право вносить в него изменения и дополнения, и утверждается приказом директора школы.
	1.3.  Настоящее  Положение  разработано  в  целях  усиления  контроля  за качеством  питания  в  школе.  Количественный  состав  бракеражной  комиссии утверждается  руководителем  организации,  но  не  может  быть  менее  3  человек.  В состав  браке...
	1.4.  Бракеражная комиссия осуществляет контроль за доброкачественностью готовой  продукции,  который  проводится  органолептическим  методом.  Бракераж пищи  проводится  до  начала  отпуска  каждой  вновь  приготовленной  партии непосредственно  из ...
	1.5.  В бракеражном журнале отмечаются результаты пробы каждого блюда, а не рациона в целом, обращая внимание на такие показатели, как внешний вид, цвет, запах,  вкус,  консистенция,  жёсткость  и  др.  Лица,  проводящие  органолептическую оценку пищ...
	2.  Основные задачи
	2.1. Основными задачами бракеражной комиссии являются:
	- контроль за соблюдением технологии приготовления пищи;
	- обеспечение завтраками всех обучающихся, обедами обучающихся льготных категорий;
	-создание  благоприятных  условий  для  организации  рационального  питания обучающихся;
	- повышение культуры питания;
	- обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания;
	-предупреждение (профилактика) среди детей и подростков, инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;
	-проведение  систематической  разъяснительной  работы  среди  родителей (законных представителей) и обучающихся о необходимости горячего питания.
	3.  Основные направления деятельности комиссии
	3.1.  Комиссия  осуществляет  контроль  за  выполнением  условий  контракта, заключенного  с  организацией,  оказывающий услуги по аутсорсингу горячего питания обучающихся школы.
	3.2. Оказывает содействие администрации школы  и оказывающий услуги по аутсорсингу горячего питания обучающимся.
	3.3. Осуществляет контроль за:
	- целевым  использованием  продуктов  питания  и  готовой  продукции  в соответствии с предварительным заказом;
	-  соответствием рационов питания согласно утвержденному меню;
	-  качеством готовой продукции;
	-  организацией  работы  сотрудников,  участвующих  в  приготовлении  пищи, обслуживающего  персонала  с  использованием  средств  индивидуальной  защиты  и перчаток;
	-  санитарным состоянием пищеблока;
	-  выполнением  графика  поставок  продуктов  и  готовой  продукции,  сроками  их хранения и использования;
	-  организацией приема пищи обучающихся;
	-  соблюдением графика работы столовой.
	3.4.  Организует  и  проводит  опрос  обучающихся  по  ассортименту  и  качеству отпускаемой  продукции  и  представляет  полученную  информацию  руководству школы.
	3.5.  Оказывает  содействие  администрации  школы  в  проведении просветительской  работы  среди  обучающихся  и  их  родителей  (законных представителей) по вопросам рационального питания.
	3.6.  Привлекает  родительскую  общественность  и  различные  формы самоуправления школы к организации и контролю за питанием обучающихся.
	4.  Порядок работы бракеражной комиссии
	4.1.  Ежедневно  за  15  минут  до  начала  раздачи  готовой  пищи  бракеражная комиссия  осуществляет  оценку  органолептических  показателей  и  качества  блюд (бракеражную пробу).
	4.2.  До  снятия  пробы  бракеражная  комиссия  знакомится  с  утвержденным  в установленном  порядке  меню,  в  котором  должны  быть  проставлены  дата,  полное наименование блюда, выход порций, количество наименований выданных продуктов.
	4.3.  Выдача  готовой  продукции  проводится  только  после  снятия  пробы  и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При этом в журнале необходимо отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в ...
	4.4. Бракераж проводится в присутствии заведующего производством (старшего повара, повара, кондитера и т. п.).
	4.5. Бракеражная комиссия оценивает соответствие первичной обработки сырья с учетом его вида и физического состояния требованиям технологических документов (технологических  карт,  сборников  рецептур,  технологических  инструкций), правильность  вед...
	4.6.  Бракеражная  проба  производится  из  общего  котла  после  тщательного перемешивания в нем пищи. Для исследования пища берется в достаточном количестве на  тарелку.  Отмечают  внешний  вид  и  цвет  блюд,  по  которым  можно  судить  о соблюде...
	4.7.  Бракераж  начинают  с  блюд,  имеющих  слабовыраженный  запах  и  вкус (супы  и  т.  п.),  затем  дегустируют  те  блюда,  вкус  и  запах  которых  выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь.
	4.8. Оценка качества готовой продукции за каждое блюдо заносится в «Журнал бракеража готовой продукции».
	4.9.  При  нарушении  технологии  приготовления  пищи,  а  также  в  случае неготовности блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.
	4.10.  Бракеражная  комиссия  проверяет  наличие  контрольного  блюда  и суточной пробы.
	4.11.  Бракеражная  комиссия  периодически  определяет  фактический  выход одной порции каждого блюда. Фактический  объем  первых  блюд  устанавливается  путем  деления  емкости кастрюли (котла) на количество выписанных порций. Для вычисления фактиче...
	Проверка порционных вторых блюд производится путем взвешивания 3 порций в отдельности с установлением равномерности распределения средней массы порции, а  также  установления  массы  3  порций  (изделий),  которая  не  должна  быть  меньш...
	4.12.  Замечания  и  нарушения,  установленные  бракеражной  комиссией, заносятся  в  «Журнал  проверок  организации  питания  и  качества  приготовленных блюд».
	Результаты  проверок  доводятся  до  сведения  руководителя  образовательной организации в течение 3-х дней после выявленных нарушений.
	4.13. Для проведения бракеража на пищеблоке должны быть в наличии весы, пищевой  термометр,  чайник  с  кипятком  для  ополаскивания  приборов,  3  ложки,  3 вилки, 3 ножа, тарелка с указанием веса на обратной стороне, линейка.
	5.  Критерии оценки качества блюд
	5.1  Оценка  качества  продукции  осуществляется  за  каждое  блюдо  согласно показателям - внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция.
	5.2. Оценка «отлично» дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые соответствуют  по  вкусу,  цвету  и  запаху,  внешнему  виду  и  консистенции, утвержденной рецептуре и другим показателям, предусмотренным требованиями.
	5.3.  Оценка  «хорошо»  дается  блюдам  и  кулинарным  изделиям  в  том  случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие к ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.
	5.4. Оценка «удовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае,  если  в  технологии  приготовления  пищи  были  допущены  незначительные нарушения, приведшие к ухудшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено).
	5.5.  Оценка  «неудовлетворительно»  дается  блюдам  и  кулинарным  изделиям, имеющим следующие недостатки:
	- посторонний, не свойственный изделиям вкус и запах;
	- резко пересоленные;
	- резко кислые, горькие;
	- недоваренные;
	- недожаренные;
	- подгорелые;
	- утратившие свою форму;
	- имеющие  несвойственную  консистенцию  или  другие  признаки,  портящие блюда и изделия.
	Такое  блюдо  не  допускается  к  раздаче,  и  бракеражная  комиссия  ставит  свои
	подписи напротив выставленной оценки под записью «К раздаче не допускаю».
	5.6.  Блюда  и  кулинарные  изделия,  которые  получили  оценку «удовлетворительно»  или  «неудовлетворительно»,  обсуждается  на  заседании бракеражной комиссии и составляется акт, который доводится до директора школы.  Лица,  виновные  в  неудовлет...
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